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Digital Hushallstermometer

Modell E 514

Artikelnummer 5-1015

Vi gratulerar och tackar dig for ditt inkdp av SUNARTIS Digitala
Hushallstermometer

Tack vare sitt breda matomrade ar denna termometer anvandbar vid ett stort
antal olika matningar:

» Som en termometer for fisk och kott

« For vin, och andra kalla och varma drycker

« For tillredning av soppor och saser och matning av frityrolja

« Vid bakning

* For kontroll av temperatur vid tillredning av barnmat, valling och dylikt

Funktioner

Mycket snabb reaktion och mattid (4—10 sekunder)
Métomrade: -45°C till +200°C (-49°F till 392°F)
Noggrannhet vid métning:

+-20°C - 100°C +/-1°C

+ Ovrigt +/- 2° C inom 4-10 sek.

Upplésning: 0,1° C/0,1° F

Omstéllbar: Celsius/Fahrenheit.

Latt Iasbar LCD Display med stora siffror.
Premium ABS plasthdlje.

120 mm sensor i rostfritt stal 18/8 (304) med skyddshuv i silikon.
1 x 1,5V LR 44 batteri medfdljer.

3 ars SUNARTIS-garanti.

Innan ni anvander denna produkt var vanlig och Ias igenom bruksanvisningen
och uppmarksamma sarskilt sdkerhetsinstruktionen.

Var vanlig behall bruksanvisningen for ev. senare fragor och foér andra
anvandare.

Bruksanvisning

Ta bort skyddshuven och reng6r sensorn med en fuktig trasa eller svamp.

Ta bort skyddsplasten fran displayen.

Tryck pa On/Off-knappen for att satta pa termometern.

Termometern visar den aktuella temperaturen.

Termometern ar grundinstallt for att visa temperatur i Celsius. Om ni vill &ndra
till Fahrenheit (eller vice versa), 6ppna batteriluckan och valj Celsius eller
Fahrenheit genom att skjuta valjarknappen till 6nskat Iage.

Tryck in den rostfria sonden minst 2 cm i det ni vill veta temperaturen pa.
Avlasningen ar korrekt nar LCD displayen visar konsekvent temperatur, vilket
tar mellan 4-10 sekunder.

Fér avldsning av temperatur vid matlagning i ugnen, t.ex. bakning och stekar:
Oppna ugnen, dra ut maten och mat temperaturen. Efter ca 4-6 sekunder visar
termometern den aktuella temperaturen. Ta ut termometern innan ni sétter
tillbaka maten i ugnen.

Lamna aldrig termometern inne i stingd ugn!

Tryck pa On/Off-knappen for att stdnga av termometern.

Den forblir avstangd tills ni satter pa den igen.

Termometern sténger av sig sjdlv om den varit oanvénd i 15 minuter.
Rengdr sonden och satt pa skyddshuven nar ni ar klar.

Batteribyte

Oppna batteriluckan.

Sattin 1 x 1,5 V LR 44 batteri, var noga med att + sidan kommer uppat.
Stang batteriluckan.

Skotsel

Rengdr sensorn/sonden noga efter varje anvandning.
Termometern ar inte vatten- eller diskmaskintalig.

Doppa inte hela termometern i vatten, rengér med fuktig trasa.
Byt batteri nar LCD displayen blir svag.



NAGRA REKOMMENDATIONER °C

Oxfilé, rosardd 55°C

rosa 59°C
Hel kyckling 80°C
Kycklingbrostfilé 75°C
Hel lax 58 °C
Julskinka 70°C
Surdeg 98°C
Frityrolja 175°C
Karamellisera socker 150 °C
Valling 35°C

Anmarkningar

Var vanlig notera att denna produkt innehaller batterier. Batterier far inte
slangas som osorterade sopor.

Vanligen ta hand om de férbrukade batterierna pa ett miljévanligt satt.
Anvandare av batterier maste folja de regler som finns for aterlamnande,
insamling, atervinning och behandling av batterier. Anvand darfér den
kommunala hanteringen for slutligt omhandertagande.

Termometern innehaller vardefulla delar som kan ateranvandas for att minska
belastningen pa var miljé.

Kartong och packningsmaterial kan ateranvandas, sorteras som wellpapp.

CE Markning

Genom att marka produkten med CE markning (Communauté Européenne),
vilket betyder Europeiska Gemenskapen, bekraftar leverantéren att varan
uppfyller aktuella riktlinjer for produktséakerhet.



